
Plat signature Régional Produit labellisé Bio Origine France
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

ROCLINCOURT RESTAURANT SCOLAIRE T 18
Du 27/11/2023 au 01/12/2023

Menu tradition

Lu
nd

i

Potage façon cultivateur
Chipolatas 
/Bâtonnets de fromage
Lingots du Nord Label Rouge à la tomate 
Pommes de terre vapeur
Flan nappé caramel de Vieil Moutier (62) 
*

M
ar

di
Taboulé ( semoule Bio ) 
Marmite de merlu  - Sauce tandoori
Pommes de terre et carottes
Yaourt sucré de la Ferme des anneaux (59) 
*

M
er

cr
ed

i

Chou blanc râpé  - Sauce rémoulade
Sauté de poulet  - Sauce barbecue
/Bouchées mozzarella tomate basilic - Sauce barbecue
Perles de blé
Clémentine
*

Je
ud

i Carottes Bio râpées  - Vinaigrette à l'orange
Coquillettes au chaource AOP façon risotto 
Poire HVE des Weppes Herlies (59) 
*

Ve
nd

re
di

Velouté d'endives de la Ferme du Mélantois au fromage fondu 
Sauté de boeuf  - Façon carbonade
/Fricassée de colin  - Sauce aux oignons
Macaronis des Hauts de France
Tarte au sucre 
*


